Geschichtete ‘Frischkisecreme
mit Kirnschen

Zutaten fur 4 Portionen:

1 Glas (700 g) Odenwald Schattenmorellen oder 2 Glaser (je 560 g) Odenwald
Bio-Genuss Schattenmorellen, bendtigt werden 350 g

2 Scheiben (60 g) Schwarzbrot

75 g Borkenschokolade

1 EL Zucker

400 g Frischkése (16% Fetti. Tr.)

8-10 EL Milch

2 Packchen Vanillinzucker

abgeriebene Schale von 1/2 unbehandelten Zitrone

Zubehor:

4 hohe Glaser

Zubereitung:

Schattenmorellen abgiefien. Brot entrinden und zerbrdseln, Borkenschokolade mit einer
Kiuchenschere klein schneiden oder mit einem Messer grob hacken, beides mit Zucker
mischen.

Frischkase, Milch, Vanillinzucker und Zitronenschale verriihren.

Schattenmorellen, Frischkasecreme und Schokoladen-Brotmischung in
Glaser schichten.

Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

mein Lieblingsmeyept von Odenwald

Guten Appetit!

i€} www.odenwald-fruechte.de



