mein Lieblingsmeyept von Odenwald

Sommenlichen Obstgenuss

Zutaten fur 12 Sticke:

Fiir den Teig:

180 g Weizenvollkornmehl, sehr fein
100 g Butter

Ya TL Vanillezucker

80 g Zucker

1 Ei (M)

1 Messerspitze Backpulver

Fiir den Belag:

1 Glas (540 g) Odenwald Pfirsiche

1 Glas (340 g) Odenwald Himbeeren
% TL Biobin oder Pektin

1 EL brauner Zucker

Zubehor:
1 Springform (26 cm Durchmesser)

Zubereitung:

Die Butter in kleine Fléckchen schneiden. Aus den Teigzutaten einen geschmeidigen
Murbeteig kneten. Diesen eine Stunde ruhen lassen.

Den Teig auf einer bemehlten Flache etwas gréRer als die Form ausrollen. Die
Springform fetten und den Teig hineinlegen. Den Rand etwas hoch stehen lassen
und bei 180 Grad (Gas: Stufe 2, Umluft 160) im vorgeheizten Backofen etwa 30
Minuten backen.

In der Zwischenzeit die Halfte der abgetropften Odenwald Himbeeren mit etwas Saft
im Mixer plrieren. Biobin oder Pektin und Zucker unterriihren und etwas stehen lassen.

Die Odenwald Pfirsiche in Spalten schneiden. Sobald der Kuchenboden ausgekihlt ist,
Himbeerpiree darauf verteilen und die Pfirsiche lamellenartig anordnen. Restliche
Himbeeren dazwischen verteilen. Dazu schmeckt gekiihite Schlagsahne.

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten + ca. 30 Minuten Backzeit + 1 Stunde Wartezeit

Guten Appetit!
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