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Mirabellensuppe
mit Vanille-Nocken

Zutaten fur 4 Portionen:

1 Glas (700 g) Odenwald Mirabellen
1 Glas (540 g) Odenwald Pfirsiche
2 EL Speisestérke

¥ TL gemahlenen Ingwer

Ya | Milch

2 Packchen Vanillezucker

20 g Butter

100 g Griel

1 Ei (M)

200 ml Mineralwasser
Salzwasser

Zubereitung:

Milch mit Vanillezucker und Butter erhitzen und GrieR einrlihren. Einmal aufkochen
lassen, von der Herdplatte nehmen und das Ei unterriihren. Mit 2 Essloffeln Nocken
abstechen und im siedenden Salzwasser 5 Minuten ziehen lassen.

Odenwald Mirabellen entsteinen, anschliefend mit Saft und Speisestérke plrieren und

aufkochen. Ingwer und Mineralwasser einrihren. Suppe heild in Teller flllen, Pfirsich-
viertel und GrieRkléRe einlegen.

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

Guten Appetit!
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